
Nos plats sont accompagnés de frites, croquettes ou pommes de

terre pétées. Supplément sauce froide +1€ (sauf pour l’américain et

les boulets)

Nous demandons aux tablées de 8 personnes et plus de sélectionner

maximum 3 entrées et 3 plats différents afin de garantir un service

plus fluide. Nous vous remercions de votre compréhension

PLANCHES À PARTAGER
Planche mixte charcuterie fromage........................................................11€/PERS
3 variétés de fromage et 3 variétés de charcuterie et condiments  (1,7,8,10,12)

Planche guinguette.......................................................................................14€/PERS
3 variétés de fromage, 3 variétés de charcuterie, 2 tapas avec une sauce et

condiments (1,7,8,10,12)

Coeur de Neufchâtel 200g au four.......................................................................12€
Miel et thym (7)

 NOS ENTRÉES
Croquette de joue de bœuf maison.................................................................20€
Foie gras poêlé et déclinaison de betterave(1,3,7)

Tatin de légumes du sud.........................................................................................18€
Chèvre gratiné et houmous de patates douces accompagnées de jambon fumé
sur demande (1,7,11)

Les belles cuisses de grenouilles.......................................................................21€
Beurre ail ou crème ail (7)

Poêlée de scampis....................................................................................................19€
Jus de crustacés, cognac, crème, petits légumes et huile de basilic (2,7,12)

Soupe de poisson maison....................................................................................18€
(1,2,4,14,3,7)

Toutes nos entrées peuvent être servies en portion plat avec un

supplément +6 €

NOS FONDUES FROMAGE MINIMUM POUR 2 PERS
250 g de fromage par personne, pain et condiments et grenailles (1,7,8)

Nature...........................................................................................................................22€

Guinguette...................................................................................................................25€

Triple blonde, miel de noisette et éclats de fruits secs

Forestière (champignons ail)...............................................................................24€

 Accompagnement

3 variétés de charcuterie du moment 5 €/personne

Salade 2,50€

 NOS PLATS
Les incontournables boulets...........................................................1P 14€ / 2P 18€
Sauce triple brune accompagnés de salade (1,3,7,12)

Vol-au-vent de volaille maison.............................................................................19€

Burger « classique » Steak Angus Ferme Misse 180 g................................20€
Cheddar, crudités et sauce Giant (1,3,7,10,11)

Burger Guinguette Steak Angus Ferme Misse 180 g.....................................25€
tomme de Savoie aux herbes Lard croustillant, oignons rings, crudités et sauce aux épices
cajun (1,3,7,10,11)

Beau jambonneau 600 g .......................................................................................28€
Miel moutarde ou béarnaise accompagné de salade (3,7,10)

Risotto crémeux Champignons du moment...................................................22€
Parmesan et huile de truffe (7)

Pêche du jour en croûte d’herbes fraîches.....................................................30€
Mousseline de panais, légumes du moment, crème citron vert et basilic (1,4,7)

Pièce du boucher du moment ..............................................................Prix du jour
Accompagné de salade avec une sauce au choix supplément 3€ : 3 poivres, béarnaise et

guinguette (3,7,10,12)

LE COIN DES PETITS ELFES
Boulet frites compote(1,3,7)...................................................................................10€

Nuggets frites ketchup compote(1,3,7)..............................................................10€

Pâtes au beurre ou sauce tomate fromage(1,7)..............................................10€

Cheeseburger frites(1,3,7,10,11)................................................................................11€

Boule de glace(7)........................................................................................................4€
Vanille • chocolat • citron • chantilly

NOS DESSERTS
Mousse au chocolat façon grand-mère (3,7)...................................................10€

Pavlova au kiwi(3).....................................................................................................10€

Tiramisu aux poires façon Cyril Lignac(1,3,7)....................................................10€

Dame blanche.............................................................................................................10€
Glace vanille • crumble chocolat • fleur de sel Chantilly • chocolat chaud (3,7)

Brésilienne...................................................................................................................10€
Glace vanille, moka Brésilienne, chantilly et Caramel beurre salé (7,8)

Tarte tiède aux pommes maison..........................................................................11€
Glace caramel beurre salé (1,3,7)

Café ou Thé gourmand.............................................................................................14€
3 mini-desserts selon l‘humeur du chef (1,3,7,8)

ALLERGÈNES :
1 Gluten, 2 Crustacés, 3 Œufs, 4 Poissons, 5 Arachides, 6 Soja, 7 Lait, 8 Fruits à coque, 9

Céleri, 10 Moutarde, 11 Sésame, 12 Anhydride sulfureux /sulfites, 13 Lupin, 14 Mollusques


