
À PARTAGER
PLANCHE DU JARDIN DES ELFES 	  13,50€ / PERS
Houmous, tapenade, légumes crus, falafels, mini croquettes de 
légumes, sauces & condiments (1-5-6-7-8-11)
PLANCHE CHARCUTERIE & FROMAGE 	  13,50€ / PERS
3 charcuteries, 3 fromages, focaccia & condiments (1-7-12)
PLANCHE PETITS ELFES 	  12,50€ / PERS
Tenders de poulet, mini boudins snackés, croquette de fromage, 
frites, sauces (1-3-7-10)
PLANCHE GOURMANDE 	  15€ / PERS
Spare ribs, arrosticini de bœuf, pilons de poulet, onion rings, 
sauces barbecue & cajun (1-5-10)

ENTRÉES
CROQUETTES 4 FROMAGES MAISON 	  16€
Bressaola & poires (1-3-7)

CARPACCIO DE BŒUF ANGUS FUMÉ 	  19€
Burrata, pesto de roquette & pistaches (7-8)

SAUMON FUMÉ 	  19€
Blinis, guacamole à la mangue & œufs de saumon (1-3-4-7)

PAIN DE CAMPAGNE GRILLÉ 	  16€
Houmous & légumes du moment façon tajine (1-5-11)

RIS DE VEAU 	  23€
Mousseline de petits pois, asperges vertes, jus réduit à l’échalote 
& bière ambrée Elfique (7-12)

PLATS PRINCIPAUX
BOULETS MAISON 	  18€
Sauce au choix : triple brune, poivre ou champignons (1-3-7-10)
BOULETS À L’ITALIENNE 	  20€
Sauce tomate basilic, mozza gratinée & pesto de roquette (1-7-8)
TARTARE DE BŒUF HACHÉ MINUTE 	  23€
Préparé ou nature (3-10)
TARTARE DE BŒUF À L’ITALIENNE 	  25€
Pesto, tomates confites, pignons de pin & burrata (7-8)
BURGER CLASSIQUE 	  20€
Angus 180g, gouda, crudités & sauce giant (1-3-7-10)
BURGER ELFIQUE 	  23€
Abondance, jalapeños, crudités & salsa maison (1-7)
BURGER GUINGUETTE 	  25€
Scamorza, oignons caramélisés Jack Daniel’s, poires & sauce 
creamy barbecue (1-7-12)
BURGER BOBELINE 	  25€
Croquette de fromage, oignons Jack Daniel’s, crudités & sauce 
creamy bacon (1-3-7)
BURGER DU JARDIN DES ELFES 	  22€
Steak végétal, chèvre, poires, 
crudités & mayo vegan aux herbes (1-7-10)

NOS BURGERS SONT PRÉPARÉS AVEC LA VIANDE DE LA FERME 
MISSE À WERBOMONT.

PENNES SAUTÉES AUX LÉGUMES 	  20€
Crème de poivron doux & copeaux de parmesan (1-7)
SUPRÊME DE VOLAILLE JAUNE 	  24€
Sauce au choix & légumes du moment (7)
CARBONADE FLAMANDE 	  27€
Bière ambrée elfique, moutarde & pain d’épices (1-10-12)
VOL-AU-VENT DE POISSON 	  32€
Poisson, crustacés, légumes & sauce bisque (1-2-4-7)
PIÈCE DU BOUCHER 	  PRIX DU JOUR
Sauce & accompagnement au choix

ACCOMPAGNEMENTS
FRITES / CROQUETTES / POMMES DE TERRE PLANCHA / 
PENNE/SALADE 	  2,50€
LÉGUMES CHAUDS 	  6€

SAUCES & SUPPLÉMENTS
SAUCES FROIDES 	  1€
Mayonnaise, tartare, ketchup (3-10)
SAUCE POIVRE (7) 	  3,50€
SAUCE CHAMPIGNONS (7) 	  3,50€
SAUCE ITALIENNE 	  5€
Tomate, mozzarella gratinée & pesto (7-8)
BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL BACON,SIROP D’ÉRABLE (7) 	  2€

POUR LES PETITS ELFES
BOULET FRITES COMPOTE (1-3) 	   10€
PENNE TOMATE PARMESAN (1-7) 	  10€
TENDERS FRITES (1) 	  10€
CHEESEBURGER FRITES (1-7) 	  11€
BOULE DE GLACE CHANTILLY (7) 	  4€

DESSERTS
DAME BLANCHE 	  11€ 
Glace vanille, crumble chocolat fleur de sel, 
chantilly & chocolat chaud (7)
BRÉSILIENNE 	  11€ 
Glace moka et vanille, brésilienne, 
chantilly & caramel beurre salé (1, 2, 5)
TRIO DE SORBETS DU MOMENT, COULIS FRUITS ROUGES 	 11€ 
CHEESECAKE FAÇON SNICKERS (1-5-7-8) 	  11€
MOELLEUX CHOCOLAT 	  12€
Cœur fruits rouges, glace vanille (1-3-7)
TARTE CITRON MERINGUÉE DÉSTRUCTURÉE (1-3-7) 	  12€
CRUMBLE POMMES GLACE SPÉCULOOS (1-7) 	  11€
CAFÉ OU THÉ GOURMAND & 3 MINI DESSERTS (1-3-7-8) 	  14€

NOUS DEMANDONS AUX TABLÉES DE 8 PERSONNES ET PLUS
DE SÉLECTIONNER 3 ENTRÉES ET 3 PLATS DIFFÉRENTS 
MAXIMUM, AFIN DE GARANTIR UN SERVICE PLUS FLUIDE. 
MERCI POUR VOTRE COMPRÉHENSION.

INFO ALLERGÈNES 1. Gluten  2. Crustacés  3. Œufs  4. Poissons  5. Arachides  6. Soja  7. Lait  8. Fruits à coque  9. Céleri  10. Moutarde  11. Sésame  12. Sulfites


